
FERRANDI ENTREPRENEURS
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LIEU(X) DE FORMATION

Campus de Paris

ACCESSIBILITÉ

Le site de formation est 
accessible aux personnes à 

mobilité réduite

RYTHME

2 jours (14H)

PRÉ-REQUIS
Disposer d’un projet de 

création ou de reprise 

d’entreprise ou de 
création de concept pour 

une entreprise déjà en 
activité

PUBLIC VISÉ
Adultes avec un projet 

de reconversion 
professionnelle dans le 

secteur de la 

restauration

DÉLAIS D’ACCÈS

Session du 18 au 19 juin 2024
Session du 26 au 27 novembre 2024

MODALITÉS ET DÉLAIS D’ACCÈS
Déposer un dossier d’inscription pour décrire votre projet sur le haut de la 

page WEB FERRANDI ENTREPRENEUR en cliquant sur CANDIDATER

OBJECTIFS

• Appréhender l'environnement juridique et fiscal de la création de 
l'entreprise

• • Appréhender l'environnement financier de la création d'entreprise
• Réussir le management des ressources humaines • Travaillez avec 

des experts humaines

• Travaillez avec des experts

CONTENU PÉDAGOGIQUE

• Pilotez le changement au sein de votre entreprise

• Financer le changement : comprendre les différentes sources de 
refinancement de son entreprise

• Réussir le recrutement et la fidélisation de ses talents (jeunes et 
confirmés)

• Accompagner ses collaborateurs dans le changement & gérer les conflits

• Partagez et solutionnez vos enjeux avec nos experts !
• Avant le début du séminaire : échange individualisé avec nos experts 

sur vos enjeux professionnels
• Présentation de nos experts-consultants ; rappel des grands enjeux et 

étapes du changement corporate

• Analyse « 360 » de vos enjeux de pivotements stratégiques, financiers, 
commerciaux ou humains avec nos consultants

•Pitchez vos problématiques devant des professionnels de la création 
d'entreprise qui les challengeront pour mieux faire émerger les solutions

•Retour en session collective : débrief général sur les projets ; derniers 

conseils et points d'alerte
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Les informations sur cette fiche sont données à titre indicatif.

Chargé(e) de clientèle 
01 49 54 17 52 

florence.estager-laurent@ferrandi-paris.fr 

CONTACT

Florence Estager-Laurent 

Date de mise à jour : 22/01/2024

MÉTHODES ET MOYENS MOBILISÉS

- Formation-action
- Analyse critique des productions

- Mise en situation professionnelle

MODALITÉS D’ÉVALUATION

- Evaluation formative des acquis en cours 
et en fin de formation

- Questionnaire de satisfaction en fin de 

stage

- Attestation de participation FERRANDI 

Paris délivrée à la fin du stage

LES RÉSULTATS OBTENUS

95,8%
Taux de satisfaction globale des stagiaires 

en Formation Continue en 2022/2023

(Très satisfait/ Satisfait)

PERSPECTIVES PROFESSIONNELLES

Création d'une entreprise dans le secteur de la 

gastronomie

TARIFS
1990 euros
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